
Fiche produit Date: 8-9-2026

AD VAN GELOVEN

Ad van Geloven snacks 96 Mini toppers
1836g

EAN:
8710861015472

Numéro d'ar�cle:
1547

Marché cible
NL

Émissions de CO₂:

0.14 kg CO₂-eq/kg
Propulsé par HowGood

Mini Toppers. Mélange de 8 mini bouchées diffèrent, surgele. ca. 96  pièces. Pour les informa�on les plus récentes
sur le produits, veuilles vous reporter á l'emballage.

Descrip�on
Un mix apéro: Boule�e apéro, Mini Fricadelle, Bouchée au Fromage, Kippet, Mini Bami Oriëntal, Mini boule�e style
indien, Mini Boule�e et un Mini Carrero.
RSPO Supply Chain: RSPO SG. Numéro de cer�ficat: CU RSPO SCC-845968. Vous pouvez trouver notre cer�ficat
sur notre site web: h�ps://be.vangeloven.com/fr/cer�ficats.

Origine
Pays d'origine: Pays-Bas

Appella�on légale: Mini bouchées précuits, Surgelé
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Ingrédients
Bouchée Bami Oriental: nouilles cuites 51% (eau, farine (con�ent blé)), chapelure (farine (con�ent blé), farine de
grains en�ers (con�ent blé), eau, levure, huile de tournesol, sel), eau, oignon, sucre, épices, paprika, farine purée de
tomates, poireau, dextrose, sel, huiles végétales (palme, tournesol), géla�ne de boeuf, exhauster de goût: E621, E627
et E631, chou blanc, amidon, sirop de glucose-fructose, mélasse, vinaigre, amidon modifié, émulsifiants: E466 et
gomme guar, \rôme naturel (con�ent blé), sirop de glucose déshydraté fèves de soja, blé, arômes (con�ent céleri),
correcteur d'acidité: acide acé�que, colorants: extrait de paprika et caramel ordinaire, acidifiant: acide citrique.
Mini boule�e style indien: viande de poulet séparée mécaniquement 36% (con�ent des oeufs), chapelure (farine
(con�ent blé), levure, eau, sel), eau, amidon (con�ent blé), farine (con�ent blé), huiles végétales (palme, graine de
nave�e) épices, sel, extraits d'épice, arôme naturel (con�ent soja), maltodextrine, protéines de lactosérum (con�ent
lait), extrait de levure, sirop de sucre, mélasse, sucre,fèves de soja, soja, blé, correcteur d'acidité: E260, stabilisants:
E412 et E415, blanc d'oeuf en poudre.
Mini Boule�e: Viande de poulet séparée mécaniquement, lard de porc, eau, chapelure (farine (con�ent blé), sel,
levure), oignon, sel, épices. colorant: caramel ordinaire, maltodextrine, extrait de levure, arôme naturel, extrait
d'épice.
Mini Fricadelle: viande de poulet séparée mécaniquement, eau, lard de porc, farine (con�ent blé), sel, oignon, épices,
dextrose, maltodextrine, sirop de glucose, extrait de levure, émulsifiant: E450, levure, an�oxydant: acide ascorbique,
stabilisant: E452, arôme naturel, acidifiant: acide citrique, extrait d'épice.
Boule�e apéro: eau, viande de boeuf cuite 20%, chapelure (farine (con�ent blé), farine de grains en�ers (con�ent
blé), son de blé), eau, huiles végétales (tournesol, graine de nave�e, coco, palme), sucre, levure, graine de lin, sel,
extrait de malt (con�ent orge), émulsifiant: E471, correcteur d'acidité: acide citrique, colorant: caroténo:ides), farine
(con�eny blé, huiles végétales (palme, soja, tournesol, graine de nave�e), sirop de glucose déshydraté, oignon, sel,
géla�ne de boeuf, stabilisants: E340, E412, E450, E452 et E415, protéine de lait, an�oxydant: E331, amidon
(con�ent blé), épaississant: E464, épices, arôme naturel, maltodextrine, herbes, extrait de levure, protéine de blé,
dextrose, arôme, sucre, sucre caramelisé, extrait de viande de boeuf, panais, extraits de légumes (chou de Savoie,
caro�e, oignon).
Mini Carrero: viande de poulet séparée mécaniquement, viande de poulet, graisse de poulet, farine (con�ent blé),
oignon, collagène de poulet, eau, épices, amidon, sel, piment rouge, légumes séchés (poireau, paprika, champignon),
protéine végétales hydrolysée (con�ent blé), mélasse, sucre, arômes naturels, dextrose, maltodextrine, levure, sirop
de sucre, émulsifiant: E450, an�oxydants: E316 et extrait de romarin, stabilisant: E452, extrait de levure, fèves de
soja, blé, correcteur d'acidité: acide acé�que, acidifant: acide citrique, vinaigre, sel ammoniac.
Nugget de poulet: eau, viande de poulet séparée mécaniquement 23% (con�ent des oeufs), farine (con�ent blé,
soja), chapelure (farine (con�ent blé), levure, eau, sel), huiles végétales (palme, graome de nave�e), viande de poulet
9%, graisse de poulet, sel, dextrose, protéine de soja, collag1ene de poulet, émulsifiant: E451, poudres à lever: E450,
arômes naturels, stabilisant: E452.
Bouchée au fromage: eau, chapelure (farine de blé), levure, sel) fromage 12%, amidon (con�ent blé), huiles végétales
(palme, tournesol, graine de nave�e), amidon modifié, sel, farine (con�ent blé), épaississany: E464, protéine de lait,
an�oxydant: E331, arôme, épices, stabilisants: E451, E339, E450, gomme de guar et gomme Xanthane,
maltodextrine, protéine de blé, colorant: caroténoïdes.
Bouchée Bami Oriental: Peut contenir du seigle.
Boule�e apéro: Peut contenir du seigle et des cacahuètes.
Nugget de poulet: Peut contenir du seigle.
Bouchée au fromage: Peut contenir du seigle et des cacahuètes.

Sans OGM: Oui

Irradié: Non
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Allergènes
Présent Peut contenir Sans Non renseigné

+ ± – ○

les céréales contenant du gluten + arachides ± pistache –

blé + soja + noix de macadamia –

seigle – lait + céleri +

orge + fruits à coque – moutarde –

avoine – amande – sésame –

épautre – noise�e – sulfites –

kamut – noix – lupin –

crustacés – noix de cajou – mollusques –

oeufs + noix de pécan –

poisson – noix du brésil –

Kan sporen van pinda beva�en.

Valeur nutri�onnelle

Product

Pour 100 g Par por�on (148 g) RI*/GDA

Énergie (kJ/kcal) 938 kJ / 224 kcal 1388 kJ / 332 kcal 17%

Ma�ères grasses 12 g 17 g 24%

dont acides gras saturés 3.9 g 5.7 g 29%

Glucides 19 g 29 g 11%

dont sucres 1.7 g 2.5 g 3%

fibres 1.4 g 2.1 g

Protéines 10 g 15 g 30%

Sel 1.4 g 2.1 g 35%

*Apports de référence pour un adulte moyen (8400 kJ/2000 kcal).

PS in foodservice 3 / 6



Méthode de prépara�on
Faire frire

Faire chauffer la graisse ou l'huile à 175°C.
Temps de cuisson: Nugget de poulet: dégelés 2 minutes, congelés 1 minute.
Bouchée au fromage et Carrero: dégelée 3 minutes, congelée 2 minutes.
Autres bouchées: dégelées 4 minutes, congelées 3 minutes.

Faire frire de préférence quand le produit est décongelé.
Ne pas dépasser le temps de prépara�on maximum ou la température de cuisson.

Condi�ons de stockage

Étape de conserva�on Condi�on de
conserva�on

Température (°C) Période

après produc�on congélé -18°C 6 mois

Remarque: à consommer de préférence avant fin: voir le côté du carton

récep�on grossiste congélé -18°C 4 mois

Remarque: THT lors de l’accouchement

après dégeler froid 4°C 48 heure

Eigenschap Waarde

Remarque générale pour toutes les condi�ons de
conserva�on

Ne pas décongeler le produit dans l'emballage. Après décongéla�on ne
congeler jamais de nouveau.

Technique de conserva�on Congélé

Ensembles microbiologiques

meilleur avant

Micro-organisme Valeur limite Unité

Total des comptages viables moins que 1000000 UFC/g

Enterobacteriaceae moins que 10000 UFC/g

Listeria monocytogenes moins que 100 UFC/g

Salmonelle absente 25 g
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Logis�que

Hiérarchie logis�que
unité de vente – 8710861015472 – Ad van Geloven snacks 96 Mini toppers 1836g

Détails logis�ques

unité de vente

Nom de l'ar�cle Ad van Geloven snacks 96 Mini toppers 1836g

Descrip�on courte Mini Toppers

GTIN/EAN 8710861015472

Numéro d'ar�cle 1547

Intrastat code 16029099

Numéro CE NL 266 EU

Emballage (LxLxH) carton (426mm x 246mm x 75mm)

Marque e Oui

Contenu net 1836 g

Poids net 1836 g

Poids brut 2051 g

Poids égou�é

Nombre de pièces x poids par pièce (p.e. 70x65g) 96 x 19.12 g

Por�ons par emballage 96

Por�ons minimales par emballage

Por�ons maximales par emballage

pale�e

Pale�e (pale�e + chargement) euro palle�e (1200mm x 800mm x 1050mm)

Poids net 154 kg

Poids brut 197 kg

Nombre de cartons sur ce�e pale�e 84

Cartons par couche 7

Nombre de couches sur pale�e 12
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Matériau d'emballage

carton (426mm x 246mm x 75mm)

Matériau d'emballage Valeur % matériau recyclé Est recyclable Remarque

polypropylène 0.0016 kg Recyclable tape

carton ondulé 0.288 kg 73% Recyclable doos

Plas�que 0.04 kg Recyclable 4-vak

Dernière mise à jour le 26 mars 2026

Ce�e spécifica�on provient de la base de données PS in foodservice.

Le producteur de ce produit est responsable de l'exac�tude des données.

© 2026 PS in foodservice. Tous droits réservés.
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